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	РЕКОМЕНДОВАНО К ИСПОЛЬЗОВАНИЮ В УЧЕБНОМ ПРОЦЕССЕ

	

	
	на заседании кафедры товароведения и экспертизы товаров
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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Цель освоения дисциплины Технология хранения и переработки плодов и овощей - формирование у обучающихся знаний и умений, необходимых для работы на современных перерабатывающих предприятиях деятельность которых связана с производством, хранением и переработкой плодоовощной продукции, а также осуществления научно-исследовательской работы в данной области.
     Освоение дисциплины способствует подготовке выпускника к решению следующих типов задач профессиональной деятельности: 
производственно-технологический:
- изучение современного состояния и тенденций развития отраслей хранения и переработки фруктов и овощей;
- изучение физиологических и биохимических особенностей различных видов плодоовощной продукции как объектов хранения и переработки;
- изучение принципов и методов, лежащих в основе технологий переработки плодоовощного сырья;
- изучение влияния различных факторов на формирование технологических свойств плодоовощной продукции;
- изучение современной материально-технической базы отрасли хранения и переработки плодов и овощей.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
ПК-4 Способен реализовывать технологии хранения и переработки плодоовощной продукции
ПК-4.1 Обосновывает наиболее рациональные режимы хранения продукции плодоводства и овощеводства
Знает: 
-рациональные режимы хранения плодоовощной продукции. 
Умеет:
-выбирать и применять рациональные режимы хранения продукции плодоводства и овощеводства.
ПК-4.2 Реализует технологии переработки плодоовощной продукции
Знает: 
-технологи переработки плодоовощной продукции. 
Умеет:
-применять технологии переработки плодоовощной продукции.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к части учебного плана, формируемой участниками образовательных отношений.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин и прохождении практик:
- Научно-исследовательская работа
- Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции
- Реология
- Технологическая практика
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при изучении следующих дисциплин и прохождении практик:
-Технологическая практика
- Оборудование и автоматизация перерабатывающих производств
- Процессы и аппараты перерабатывающих производств
- Сельскохозяйственная биотехнология

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 5семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
55
-занятия лекционного типа, в том числе:
26
          практическая подготовка
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
26
          практическая подготовка
4
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
3
Самостоятельная работа:
53
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
    экзамен
36
Общая трудоемкость
144

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 3 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
24
-занятия лекционного типа, в том числе:
8
          практическая подготовка
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
8
          практическая подготовка
2
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
8
Самостоятельная работа:
111
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     экзамен
9
Общая трудоемкость
144

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Свежая плодоовощная продукция как сырье для переработки
42

20

10

12

0
2
Технологии хранения и переработки плодовощного сырья
63

33

16

14

0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет)
36
35
1
ИТОГО
144
88
26
26
0
4
В том числе:
практическая подготовка
4
4
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Свежая плодоовощная продукция как сырье для переработки
52
44
4
4
0
2
Технологии хранения и переработки плодовощного сырья
75
67
4
4
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (экзамен)
9
8
1
ИТОГО
144
119
8
8
0
9
В том числе:
практическая подготовка
2
2
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Свежая плодоовощная продукция как сырье для переработки
2,4
2
Технологии хранения и перерабтки плодовощного сырья
1,3,5,6,7,8,9,10,11,12

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Глухих Мин Афонасьевич. Технология хранения и переработки продукции растениеводства. Учебное пособие для вузов Издательство: Лань, 2024. – 128с.
2
Елисеева Л. Г. Товароведение и экспертиза продуктов переработки плодов и овощей: Учебник для бакалавров / Л.Г. Елисеева, Т.Н. Иванова, О.В. Евдокимова. - Москва : Дашков и К, 2018. - 374 с. - ISBN 978-5-394-02366-8. - URL: https://ibooks.ru/bookshelf/352369/reading 
3
Киселева Т.Ф. Технология консервирования  / Киселева Татьяна Федоровна, Помозова Валентина Александровна, Гореньков Эдуард Семенович.-  2024. – 416с.
4
Колобов С.В. Товароведение и экспертиза плодов и овощей : учебное пособие / Колобов С.В., Памбухчиянц О.В.. — Москва : Дашков и К, 2018. — 397 c. — ISBN 978-5-394-02300-2. — Текст : электронный // Цифровой образовательный ресурс IPR SMART : [сайт]. — URL: https://www.iprbookshop.ru/85722.html 
5
Технология хранения и переработки плодов и овощей: учебник /Пискунова Наталья Анатольевна; Масловский Сергей Александрович; Гунар Людмила Эдуардовна. / Российский государственный аграрный университет - МСХА имени К. А. Тимирязева.  - Москва: РГАУ-МСХА им. К. А. Тимирязева, 2018.
Дополнительная учебная литература
6
Кузнецова Е.А. Общие принципы переработки сельскохозяйственной продукции : учебное пособие / Кузнецова Елена Андреевна, Зенина Елена Анатольевна. - Издательство: Волгогорад: ФГБОУ ВО Волгоградский ГАУ, 2018. – 88с.
7
Магомедов М.Г.  Производство плодоовощных консервов и продуктов здорового питания: Учебник. – СПб.; Издательство»Лань», 2015. – 560 с. – (Учебники для вузов. Специальная литература).
8
Рыбалко, В.А. Технология послеуборочной доработки, хранения и переработки продукции растениеводства : учеб. пособие / Рылко Виталий Александрович, Винникова Наталья Викторовна. – Минск : Республиканский институт профессионального образования РИПО, 2020 – 183 с.
9
Селиванова М.В., Романенко Е.С., Барабаш И.П., Есаулко Н.А., Сосюра Е.А., Айсанов Т.С. - Технология хранения и переработки плодов и овощей. – Издательство: Ставропольский государственный аграрный университет, 2017. – 80с. 
10
Технология переработки продукции растениеводства : Учебник  ВО - Бакалавриат / Манжесов Владимир Иванович, Тертычная Татьяна Николаевна, Калашникова Светлана Викторовна. - Издательство: ГИОРД, 2016. – 816 с.
11
Технология переработки растениеводческой продукции / Зенина Елена Анатольевна, Кузнецова Елена Андреевна, Таранова Елена Сергеевна, Исламов Сохиб Яхшибекович, Азизов Актам Шарипович.-  Издательство: Волгоградский государственный аграрный университет. -  2019. – 100с.
12
Тимофеева Валентина Николаевна.  Технология консервирования фруктов и овощей : Учебное пособие : ВО – Бакалавриат. Издательство: Вышэйшая школа, 2021. -  303с.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Office 365
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Word
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



